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Cocktailtilltugg....22:-sst

Vi rekommenderar att ni bestdller 3-4 st sorter
for ett mingelparty.

Cocktailspjut
- Tandorikyckling
- Mixad frukt
- Ost, oliv, druva

Tapasskedar

- Laxtartar

- Loéjrom, creme fraiche, rédlok

- Chevrecreme med honung,
pinjendtter

TAPASSKEDAR

Tortillaskldmmor

- Rensteksmousse

- ROkt lax & pepparrotscreme

- Parmaskinka med soltorkad
tomatcreme

Runda canapéer 4 cm
- Sill/agg/potatis

- Skagenrora

- Salami & brie
Minipaj

- Chrevre och basilika
- Lagrad ost och lax

- Tonfisk och feta

Kalla tallrikar..... 115:s

Antipastitallrik

Kyckling diavole, parmesan, tomat-
pesto, parmaskinka, Cambozolaost,
ruccola, inlagda krondrtskockshjdrtan,
mozarella/tomat/basilika, pastasallad

Tapastallrik

Serranoskinka, oliver, salami, getost,
sallad, rostad paprika, grillad zucchini,
potatis- & bonsallad, pesto

Grekisk tallrik

Lammfdrsspett, citron- & oregano-
marinerad kycklingfilé, vinbladsdolme,
potatis- & f@rostsallad, kaprisbdr,
marinerade cocktailtomater, sallad,
tzatziki

Svensk gourmettallrik

Gubbrora, rostbiff, potatissallad,
gravlax, hovmdstarsds, skaldjurs-
terriné, gronsallad, korsbdrstomat,
brdnnvinsost

BUfféel‘ (min. 10 pers. Pris/pers)

ltaliensk buffé 155:-
Parmaskinka, salami, kyckling diavole,
vitldkschampinjoner, pastasallad med
soltorkade tomater, tomat/mozarella/
basilika, ruccolasallad, oliver, tapenad,
aioli, inlagda krondrtskockshjartan

Kop tilldessert: Tiramisu.................35:-

Kalasbuffé 150:-
Kalkonbrost, drtdressing, rostbiff,
potatissallad, kallrdkt lax, pepparrots-
pickles, ost- & broccolipaj, gronsallad,
vitlokschampinjoner

Koptilldessert: Jordgubbsmousse.35:-

Barnbuffé 75:-
2 sorters grillspett (kyckling & kott-
bullar), gron monsterpastasallad,
ostrulle, dippsds, gurkstavar, morots-
stavar, melon, pannkakstdrta

Skdrgardsbuffé.....................145:-
3 sorters sill, brannvinsost, rodlok,
grdddfil, stekt inlagd stromming, gubb-
rora, gravad lax, varmrokt lax, varm-
rokt makrill, Matjessilltarta, hovmdstar-
sds, dillmarinerad potatis, sallad med
cocktailtomater, kndckebrod

Kop till dessert: Skdrgdardskaka

med jordgubbar och grddde...........35:-

Norrldndskbuffé.. ..150:-
Rokt renstek, lingondip, viltpate,
marinerade havtorn, mandelpotatis-
& kantarellpaj, gréonsallad, rédlok,
léjromsdressing, marinerad vdster-
bottenost, varmrokt lax, graddddelost
Kop till dessert:
Hjortronpannacotta.....35:-

Grekisk buffé 155:-
Lammfdrsspett, citron- & oregano-
marinerad kycklingfilé, vinbladsdolme,
potatis- & farostsallad, oliver, salami,
marinerade fdarska tomater, tzatziki,
kaprisbdr, gronsallad

Kop till dessert: Baklava med russin
och mandel 35:-

Asiatisk buffé 150:-
Flaskfilé i gron curry, kycklingspett
med jordnotssds, laxspett tandoori,
varrullar, sweet chilidip, nudelsallad
med koriander, inlagd chiligurka,
gronsallad, fruktfat med ananas och
vattenmelon

Kop till dessert: Notchokladkaka

med fikon 35:-

Sodderhavsbuffé ..150:-
Kyckling med chili och bladspenat,
marinerad bldckfisk, gronsallad med
farsk ananas, spjdll kryddade med
ingefdra, vattenkrasse och melon-
sallad, tomat-, vitlok- och persiljeragu,
mynta- och limedressing, klar potatis-
sallad dressad med granatdpple

Kop till dessert: Cocoscreme med
exotisk fruktsallad........uc......35:=




Spansk buffé 145:-
Kyckling med chilifrukter och

tomat, potatis- och bonsallad,
Serranoskinka, oliver, salami, rostad
paprika, grillad zucchini, grillad
aubergine, salsa pd soltorkad tomat,
grénsallad

Kop tilldessert: Crema catalana.....35:-

American way buffé (varm).........155:-
Filégrillspett, drumsticks, buffalo wings,
majskolyv, coleslaw, Idahopotatis, chili-
dip, vitloksdip, sallad med korsbdrs-
tomater, melonklyftor

Kop till dessert: Limecheesecake
med bjornbdr 35:-

Festfat 95:-

(min. 10 pers). Perfekt som lite rejdlare
"plockmat”. Sdtt ihop ert eget festfat pd
tre sorters kallskuret, en sallad och
exotiska frukter.

Rostbiff, pastrami, rokt kalkonbrost,
olkory, grillad fldskfilé, grillad kyckling-
filé, rokt skinka, kokt skinka, salami,
lufttorkad skinka

Potatissallad, pastasallad, couscous-
sallad

Vindruvor, honungs- och vattenmelon,
ananas, coctailtomat, kiwi, papaya,
physalis, carambole

Kallskuret &r berdknat till 100 gr/person.
Salladen till 200 gr/person.

Klassisk
husmanskost. ... 90:-

(min. 10 pers)

Kall inkokt lax med dillmajonnds och
kokt potatis

Stekt stromming med potatismos och
lingon

Stekt torsk med remouladsds och

kokt potatis

Artsoppa med fldsk och senap, 2 st
pannkakor med sylt och grddde
Pytt i panna med dgg och rodbetor
Pannbiff med l6ksky, saltgurka och
stekt potatis

POj el Per pers 75:=

Vidlj sort: rokt lax, avokado/chili,
kottfars/broccoli, svamp/gronsak och
vdsterbottenost/broccoli.

Alla pajer levereras med grénsallad
och dressing.

Sallader 75:-
Grekisk med citronmarinerat
kycklingbrost, farost, rodlok, oliver,
tzatzikidressing

Italiensk med salami, mozarella,
inlagda krondrtskockshjdrtan, sol-
torkad tomatdressing

Spansk med serranoskinka, rostad
paprika, oliver, olivdressing

Fransk med kalkon, brie, melon, aioli.
Ost & skinksallad Rhode Islanddressing

Kycklingsallad med ananas, bacon,
currydressing

ROkt laxsallad med dgg, sparris,
hovmdstardressing

Rdksallad med dgg, avocado, vitloks-
dressing.

Tacosallad med rédlok, jalapenos,
tomat, tacodressing.

Smorgastdrtor

Finns i 5/10/20-bitars. Pris per bit

Skinka & ost 40:-
Lax & rdkor. 46:-

Baguetter/ciabatta
Per st 35-55:-
Ost & skinka, kottbullar &

potatissallad, falukorv & stekt dgg,
kycklingrora, rékrora

Té rtOr 1o-vitars. Perbit............22:-

Princess-, bdr- eller chokladtdrta

Brollopstdrtor perbit.....35:-

Tdarta i véningar med bréllopspar

Landgdng.......85:-

Brod & smor..........10:-



A la carté

Forratter ... 65:-

Kallrokt lax med liten ostpaj, peppar-
rotsdressing och plocksallad

Skagentoast toppad med sikrom, dill
och citron

ROkt lax- & rdkrulle med fdrskost och
orter

Skaldjurspaté pd plocksallad
serveras med basilikasds

Serranoskinka med sallad, buffel-
mozzarella, mammutoliver och
balsamicoreduktion

Rokt renstek med havtornsvinegrette,
krutonger och plocksallad

Varmratter

Helstekt kalvytterfilé med grddd-
kokta kantareller samt
rodloksfrasta bonor.............165:-

Helstekt oxfilé Bourgogne med
smadlok, bacon och champinjoner.
Serveras med rédvinssds............155:-

Ugnsstekt ankbrést med hallon-
vindgersds och ragu pd dpple
och broccoli 145:-

Rosastekt lammfilé med tomatiserad
vitlok och rodvinssds.
Serveras med paprikasauté.........145:-

Hjortytterfilé med lingonsds, rodloks-

frast skogssvamp 225:-
Helstekt fldskfilé med cognacssds
samtglacerade rotfrukter.............1130:-
Helstekt fléskytterfilé

med gronpepparsds och
gronsakswok 100:-

Grdsloks- och rdkfdrserad rodtunga-
filé med gronsaksjulienné, ris och
vitvinssds 140:-

Ortéverbakad lax med parmesan-
risotto, basilikasds och sockerdrts-
sauté 135:-

Alla ratter serveras med graténg eller potatis-
kaka om inget annat anges.

Desserter...... 55:-
Limecheescake med bjornbdr
Chokladkaka med ré&rérda bdr

Ostbricka med 3 sorters ost, fikon-
marmelad, hasselnotter i honung, kex

Pannacotta hjortron, vanilj eller
espresso

Tiramisu med sota bdr
Baklava med vaniljgrddde

Mousse choklad, jordgubb eller
hasselnot

Husets tryffel 25:-

Porslin Vi diskar 3:-/del. Linne 30:-/kuvert.
Leveransavgift 400:- inom Trollhattan.
Lordagar och helgdagar tillkommer 200:-.
Avhdmtning utanfor ordinarie dppettider 300:-

Priser for var vdlutbildade och trevliga personal
Kock/servitor 355:-/tim, kvallar 20.00-06.00 och helger tilldgg 50:-/tim.




Vad ar viktigast
nar du bokar motesplats?

Ett samtal — vi fixar resten!
Ndrhet, tillgéinglighet, mat, service och pris dr vdra nyckelord.

Véra lokaler passar alla typer av sammankomster; moten,
utbildningar, kick-off och mdssor. Alla lokaler har trédlos
internetuppkoppling och den tekniska

utrustning som krévs for effektiva moten.

MOTESPLATS
Kontakta oss pd 0520-758 83

ndsta géng du ska boka motesplats! FQ SC)J t t@ n

Lds mer pd www.motesplatsfasetten.se
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LUNCH - KONFERENS * CATERING

Kardanvdgen 37, Trollhdttan
Tel 0520-758 83, fax 0520-748 83. E-post fasetten@kalaskoket.se

www.kalaskoket.se
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